Verpoorten Lava Cake mit Eierlikdr-Fullung

Zutaten

Fir 6 Stiick (2 8 cm)

Fir den Eierlikdrpudding:

175 ml Milch

75 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
15 g Zucker

1/2 Pck. Vanillepuddingpulver

Fir die Schokokichlein:

200 g Zartbitterschokolade (60%)
120 g Butter

4 Eier

100 g Zucker

1 Pck. Vanillinzucker

1 Prise Salz

80 g Mehl

etwas Bultter fir die Formen

Fir die Dekoration:
150 ml Sahne
Puderzucker zum Bestauben

Zubereitung

Fir den Eierlikdr-Vanillepudding das Puddingpulver mit 50 ml Milch glattrihren. Die restliche Milch zusammen mit dem
VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikér und dem Zucker in einen Topf geben und erwérmen. Das glattgerihrte Puddingpulver
hinzugeben und alles unter standigem Ruhren kurz aufkochen, bis der Eierlikdrpudding eindickt. Mit Frischhaltefolie direkt auf
der Oberflache abdecken und abkihlen lassen.

In der Zwischenzeit fiir die Schokokuichlein den Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen. Sechs Porzellanférmchen (&
8 cm) fetten. Die Zartbitterschokolade grob hacken. Butter und Schokolade in einem Topf unter Rihren vorsichtig schmelzen.
Eier zusammen mit dem Zucker und Salz hell-cremig aufschlagen. Zuerst den Butter-Schokoladenmix, anschlieRend das Mehl
kurz unterriihren, bis sich alles zu einem glatten Teig verbunden hat. Den Teig auf die Porzellanférmchen verteilen und auf
mittlerer Schiene ca. 18 Minuten backen. Stabchentest nicht vergessen. Kurz abkihlen lassen, mithilfe eines Messers vom
Rand lésen und direkt auf Tellerchen stiirzen.

Sahne steifschlagen und in einen Spritzbeutel mit Sterntiille geben. Aus den lauwarmen Kichlein mithilfe eines Teel6ffels

kleine Mulden ausstechen und diese mit dem Eierlikdr-Vanillepudding fullen. Mit Puderzucker bestéauben, einer grof3ztigigen
Sahnehaube toppen und direkt servieren.

Link zum Rezept: Verpoorten Lava Cake mit Eierlikor-Fullung
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