KiBa-Marmorkuchen mit Verpoorten Original Eierlikor

Zutaten

5 Eier

250 ml Rapsol

200 g brauner Zucker

350 g Mehl

80 g Speisestarke

300 g Bananen

1 Pck. Backpulver

1 TL Vanilleextrakt

2 EL Kakao

1 Prise Salz

150 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
300 g Kirschen

125 g Zartbitter-Kuchenglasur

Zubereitung
Backofen auf 180°C vorheizen.

Kirschen entsteinen. Eier mit Zucker und Vanille schaumig riihren. Bananen zerdriicken und zusammen mit VERPOORTEN
ORIGINAL Eierlikér und dem Ol unter die Eimasse riihren. Mehl, Speisestarke, Salz und Backpulver vermischen und
unterriihren. Die Halfte des Teiges in eine gefettete Kastenkuchenform geben. Den restlichen Teig mit 2 EL Kakao verriihren
und 200 g Kirschen unterheben. Ebenfalls in die Kuchenform streichen und ca. 60 Minuten backen (Stabchenprobe). Nach 10
Minuten Backzeit den Kuchen einmal langs einschneiden.

Kuchen etwas auskihlen lassen und aus der Form stirzen. Ausgekihlten Kuchen mit Kuchenglasur tiberziehen und direkt mit
restlichen Kirschen garnieren.

Link zum Rezept: KiBa-Marmorkuchen mit Verpoorten Original Eierlikdr
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