Strawberry Lemonade Cupcakes mit Verpoorten Original Eierlikor
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150 g Zucker

100 g Speisestarke

120 g Mehl

1/2 Pck. Backpulver

100 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
80 ml Sonnenblumendl

100 ml Milch

3 EL Zitronensaft

Abrieb ¥4 Zitrone

Fir die Fillung und Frosting:
500 g Erdbeeren

40 g Gelierzucker

400 ml Sahne

2 Pck. Sahnesteif

200 g Frischkase

Fur die Deko:
In Drittel geschnittene farbenfrohe Strohhalme
Zitronenscheibchen

Zubereitung

1. Fir den Teig Eier, Vanillezucker, Salz und Zucker schaumig rihren. Speisestarke, Mehl und Backpulver in die Schissel
geben. VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikdr, Sonnenblumendél, Milch, Zitronensaft und -schale hinzugeben und alles zu einem
glatten Teig verruhren. Muffinférmchen in ein Muffinblech geben und zu 2/3 mit Teig befillen. Bei 180°C 25 Minuten backen.
Auskihlen lassen.

2. 500 g Erdbeeren waschen, in Stiickchen schneiden und purieren. Erdbeerpliree gemeinsam mit dem Gelierzucker in einen
Topf geben und kurz aufkochen. Ca. 7 EL des Pirees durch ein feines Sieb driicken und kernloses Piree in einer kleinen
Schiissel auffangen. Abkihlen lassen.

3. Sahne mit Sahnesteif steifschlagen. Frischkédse und kernloses Erdbeerpiiree unterriihren. Creme in einen Spritzbeutel mit
grofRer Sterntillle fullen und zur Seite legen.

4. Mit einem Teeldffel kleine Mulden in die Cupcakes stechen und diese mit dem restlichen Erdbeerpiiree fullen.
Erdbeercreme auf die Cupcakes spritzen und mit kleinen Strohhalmen und Zitronenscheibchen verzieren.
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