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Strawberry Lemonade Cupcakes mit Verpoorten Original Eierlikör

Zutaten

Für den Teig: 

2 Eier 

1 Pck. Vanillezucker 

Prise Salz 

150 g Zucker 

100 g Speisestärke 

120 g Mehl 

1/2 Pck. Backpulver 

100 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikör 

80 ml Sonnenblumenöl 

100 ml Milch 

3 EL Zitronensaft 

Abrieb ¼ Zitrone 

 

Für die Füllung und Frosting: 

500 g Erdbeeren 

40 g Gelierzucker 

400 ml Sahne 

2 Pck. Sahnesteif 

200 g Frischkäse 

 

Für die Deko: 

In Drittel geschnittene farbenfrohe Strohhalme 

Zitronenscheibchen

Zubereitung

1. Für den Teig Eier, Vanillezucker, Salz und Zucker schaumig rühren. Speisestärke, Mehl und Backpulver in die Schüssel
geben. VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikör, Sonnenblumenöl, Milch, Zitronensaft und -schale hinzugeben und alles zu einem
glatten Teig verrühren. Muffinförmchen in ein Muffinblech geben und zu 2/3 mit Teig befüllen. Bei 180°C 25 Minuten backen.
Auskühlen lassen. 
 
2. 500 g Erdbeeren waschen, in Stückchen schneiden und pürieren. Erdbeerpüree gemeinsam mit dem Gelierzucker in einen
Topf geben und kurz aufkochen. Ca. 7 EL des Pürees durch ein feines Sieb drücken und kernloses Püree in einer kleinen
Schüssel auffangen. Abkühlen lassen. 
 
3. Sahne mit Sahnesteif steifschlagen. Frischkäse und kernloses Erdbeerpüree unterrühren. Creme in einen Spritzbeutel mit
großer Sterntüllle füllen und zur Seite legen. 
 
4. Mit einem Teelöffel kleine Mulden in die Cupcakes stechen und diese mit dem restlichen Erdbeerpüree füllen.
Erdbeercreme auf die Cupcakes spritzen und mit kleinen Strohhalmen und Zitronenscheibchen verzieren.

https://eieiei.verpoorten.de/eierlikoer-rezepte/Backen/Strawberry-Lemonade-Cupcakes-mit-Verpoorten-Original-Eierlikoer.html
https://eieiei.verpoorten.de
https://eieiei.verpoorten.de/eierlikoer-rezepte/Backen/Strawberry-Lemonade-Cupcakes-mit-Verpoorten-Original-Eierlikoer.html


Link zum Rezept: Strawberry Lemonade Cupcakes mit Verpoorten Original Eierlikör

Copyright © VERPOORTEN 2018 (10/2018)
VERPOORTEN GmbH & co. KG - Potsdamer Platz 1- 53119 Bonn
+49 228 9655-155 - info@verpoorten.de - eieiei.verpoorten.de

Seite: 2 von 2

Strawberry Lemonade Cupcakes mit Verpoorten Original Eierlikör

https://eieiei.verpoorten.de/eierlikoer-rezepte/Backen/Strawberry-Lemonade-Cupcakes-mit-Verpoorten-Original-Eierlikoer.html
https://eieiei.verpoorten.de
https://eieiei.verpoorten.de/eierlikoer-rezepte/Backen/Strawberry-Lemonade-Cupcakes-mit-Verpoorten-Original-Eierlikoer.html

