Weisse Karamell-Schokolade mit Verpoorten Original Eierlikor

Zutaten

40 g Karamellbonbons

80 g weilRe Schokolade

Prise Salz

400 ml Milch

80 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor

Sahne, Karamellsauce und Karamellstiickchen zur Dekoration

Zubereitung

1. Karamellbonbons, weile Schokolade, Salz, Milch und VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor in einen Topf geben und bei
mittlerer Hitze unter Rihren erwdrmen. So lange riihren, bis sich die Schokolade und die Karamellbonbons vollstédndig
aufgeldst haben.

2. HeilBe Schokolade in zwei Tassen fiillen und grof3ziigig mit Sahne bedecken. Mit Karamellsauce und Karamellstiickchen
(hierfur z.B. Karamellbonbons zerkleinern) dekorieren und sofort genief3en.
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