Blaubeer-Eierpunsch-Creme mit Baiser

Zutaten

fur die Eierpunsch-Creme:

250 g frische Blaubeeren

100 ml Wasser

100 g Zucker

35 g Starke

350 ml Milch

150 ml Eierpunsch "VERPOORTEN-Punsch"
2 EL Zitronensaft

100 ml Sahne

Fir das Baiser:
2 Eiweill
100 g Zucker

Zubereitung

Blaubeeren mit 100 ml Wasser zusammen in einen Topf geben und aufkochen. Beeren durch ein Sieb driicken und
auffangen. Fruchtsaft in einen Messbecher geben und mit VERPOORTEN-Punsch sowie 250 ml Milch vermengen. Alles
zusammen in einen Topf geben, Zucker hinzufiigen und aufkochen. Starke mit 200 ml Milch glatt riihren und unter Rihren
in den Topf geben. Mit Zitronensaft verfeinern. Kurz abkiihlen lassen. Sahne steif schlagen und unter die Creme heben.
Eierpunsch-Creme in 6 kleine Glaser fiillen und kaltstellen.

EiweiR steif schlagen. 100 g Zucker dabei einrieseln lassen. Auf der Eierpunsch-Creme verteilen und mit einem
Kuchenbrenner leicht braun brennen.

Link zum Rezept: Blaubeer-Eierpunsch-Creme mit Baiser
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