Quark-Mohn-Dessert mit Eierlikdr und Roter Grtze

Zutaten

Zutaten flr 6 Personen:

250 g Mascarpone

500 g Quark

125 g Mohnback

1 Pkg Vanillinzucker

150 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
150 ml Sahne

1 Glas Rote Griitze

Zubereitung

Mascarpone, Quark, Mohnback und Vanillinzucker griindlich (am besten mit einem Handrihrgerat) verrihren. Den
VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikdr unterriihren. Die Sahne steif schlagen und am Schluss vorsichtig unterheben.
Die Quark-Mohn-Creme in Dessertglaser fiillen und die Rote Griitze darauf verteilen.

Leser-Tipp

Lasst sich super vorbereiten und ist daher sehr gut geeignet, wenn Gaste kommen.

Link zum Rezept: Quark-Mohn-Dessert mit Eierlikér und Roter Griitze
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