Leichte Verpoorten-Buttermilchtorte mit Heidelbeeren

Zutaten

200 g Mirbteigkekse

75 g Butter

400 g Quark

400 ml Buttermilch

200 ml Vanillejoghurt

200 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
80 g Zucker

12 Blatt Gelatine

4 Kkleine Schélchen Blaubeeren
1 Pkg Tortenguss

50 g Zucker

200 ml Sahne

50 g Kuvertire

Zubereitung

Fir den Tortenboden die Kekse in einem Frischhaltebeutel mit einem Nudelholz zermahlen. Die Butter erwarmen, bis sie
flissig ist und mit den zerbriselten Keksen verriihren. Noch warm in einer Springform verteilen und fest andriicken. Kalt
stellen.

Die Gelatine einweichen und in ein paar Essloffeln erwarmter Buttermilch auflésen. Die tibrige Buttermilch mit dem Zucker,
dem VERPOOREN ORIGINAL Eierlikdr, dem Vanillejoghurt und dem Quark cremig verriihren. Die Gelatinebuttermilch
ebenfalls hinzufiigen und gut verriihren.

Die Heidelbeeren waschen und auf dem Keksboden verteilen. Den Tortenguss mit Zucker anrithren und auf die Heidelbeeren
geben. Mit der Eierlikdr-Buttermilchmasse auffullen. Glatt streichen und mindestens 4 Stunden kalt stellen.

Die restliche Sahne steif schlagen, nach Belieben mit Blaubeersaft oder Lebensmittelfarbe einfarben. Die Schokolade im

Wasserbad schmelzen. Den Tortenrahmen I6sen und auf den Rand die flissige Schokolade streichen, sodass sie ein wenig
an der Torte hinablauft. Sahneh&ubchen aufspritzen und mit Heidelbeeren und geraspelter Schokolade ausgarnieren.
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