Oster-Milchreis-Kuken mit Aprikosen und Eierlikor

Zutaten

fur etwa 8 Oster-Desserts mit Eierlikor:
250 g guten Langkornreis oder Milchreis
600 ml Milch

250 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
1 El brauner Zucker

Kokosraspeln

gelbe Speisefarbe

1 Dose Aprikosen

ein kleines Stiick Marzipanrohmasse
rote Speisefarbe

ein paar Tropfen Zuckerguss

Zubereitung

Den Reis in der Hélfte der Milch, dem VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikér und dem Zucker aufkochen lassen. Etwa 15
Minuten leicht kdcheln lassen, dabei standig rithren. Die restliche Milch nach und nach einflie3en lassen und riihren bis der
Reis gar ist.

Die Kokosraspeln mit gelber Speisefarbe einfarben.

Den Reis zu Kugeln formen und in den Kokosraspeln walzen (mit leicht angefeuchteten Handen kleben die Kugeln besser).

Das Marzipan mit gelber und roter Farbe orange einfarben. Schnébel daraus formen und an die Kokoskugeln kleben.

Aus Aprikosenhalften KrallenfliRe schneiden und an die Kugeln setzen. Aus weilem Zuckerguss Augen aufmalen.(Die Pupille
mit schwarzer Lebensmittelfarbe aufmalen oder ein Ministiickchen Schokolade einkleben).

Zum Anrichten einen Eierlikérspiegel auf einen Teller gief3en. Das Kiiken dazu setzen und mit Aprikosenhélften ausgarnieren.

Link zum Rezept: Oster-Milchreis-Kiiken mit Aprikosen und Eierlikor
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