Oster-Verpoorten-Torte mit weil3er Schokolade und Rhabarber

Zutaten

Mandelmirbeteig:

200 g Mehl

50 g gemahlene Mandeln
150 g weiche Butter

50 g Zucker

1 Prise Salz

Fillung der Ostertorte:

200 g Creme fraiche

100 g weil3e Schokolade

200 ml Sahne

100 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
2 Eigelb

50 g Zucker

3 Stangen Rhabarber

Zubereitung

Die Zutaten fur den Mirbeteig verkneten und den Teig zu einer Kugel formen. Diese etwas platt driicken, in Frischhaltefolie
einpacken und fir 45 kalt stellen. Den Backofen auf 180 °C vorheizen.

Die weile Schokolade klein hacken und mit der Creme fraiche Uber dem Wasserbad schmelzen und auf Zimmertemperatur
abkihlen lassen. Eigelb mit dem Zucker verquirlen und VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikdr, Sahne und die
Schokoladenmasse unterriihren. Den Mirbeteig auf einer bemehlten Arbeitsflache ausrollen und in eine gefettete Tarteform
(Durchmesser 26 cm) auslegen. Den Teig ein paar Mal mit einer Gabel einstechen und die Fillung darauf verteilen.

Den Rhabarber waschen, schélen und der Lange nach halbieren. Die Rhabarberstangen dann in so kleine Stiicke schneiden
und nebeneinander legen, dass mit einer Ausstechform Ostermotive ausgestochen werden kénnen (Alternativ kann auch die
komplette Tarte mit Rhabarber belegt werden). Den Kuchen erst fir 15 min in den vorgeheizten Backofen stellen und dann
mit dem Rhabarber belegen, sonst sinken die Stangen ab. Den Kuchen dann fur weitere 30-40 min backen. Die Fullung zieht
beim Abkuhlen weiter an.

Leser-Tipp

Wer keinen Rhabarber mag, kann die Eierlikér-Tarte auch ohne backen und anschlie3end mit Erd- oder Himbeeren belegen.

Link zum Rezept: Oster-Verpoorten-Torte mit weier Schokolade und Rhabarber
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