Weil3es Vanille-Eiskonfekt mit Verpoorten

Zutaten

250 g weilRe Schokolade

5 EI VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
70 g Butter

3 Pkg Vanillezucker

Zubereitung

Die weilRe Schokolade im Wasserbad bei maximal 38°C schmelzen lassen. Die Butter hinzufiigen und unter riihren schmelzen
lassen. Zuletzt den VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikdr hinzufiigen und gut verriihren. Nun in eine Form mit einer Flache von
ungeféhr 10 cm x 17 cm. Andere Formen sind natirlich auch méglich, je nachdem wie grof3 die Konfektwiirfel werden sollen.
Die Form mit Frischhaltefolie auslegen und die weiRe Schokolade hineingeben. In den Kuhlschrank zum abkthlen und fest
werden stellen und danach in Wirfel schneiden. Die Wurfel in dem Vanillezucker wélzen.
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