Eiskaffee mit Erdbeeren und lecker EierlikOr

Zutaten

Fir 1 Portion Eiskaffee:

1,5 cl Verpoorten Original Eierlikor
1,5 cl pirierte Erdbeeren

1,5 cl Kaffee

1,5 cl geschlagene Sahne

Dekoration:
Blumen

Zubereitung

Ich habe als Vorrat die pirierten Erdbeeren im Kuhlschrank stehen: 1 Kérbchen (500 g) frische Erdbeeren oder TK-Erdbeeren
(500 g Abtropfgewicht) und 250 g Zucker mit dem Piirierstab zu einer samigen Masse riihren. Halt gekiihlt gut 2 Wochen.

Als erstes kommen die pirierten Erdbeeren ins Glas, dann vorsichtig den Verpoorten Original Eierlikdr zugeben. Den
gekuhlten Kaffee liber einen Loffel vorsichtig ins Glas eingief3en. Zum Schluss die geschlagene Sahne zugeben.

Leser-Tipp

Richtig erfrischend und mit einer fruchtigen Note! Alternativ zu den plrierten Erdbeeren kann man Erdbeersauce verwenden.
Die gibt es zu jeder Jahreszeit im Supermarkt!

Link zum Rezept: Eiskaffee mit Erdbeeren und lecker Eierlikdr
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