Weil3er Kalter Hund mit Verpoorten Original Eierlikor

Zutaten

800 g weilRe Schokolade

180 g Kokosfett

150 g Schokokekse

80 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor

Deko:
Schokoraspel

Zubereitung

1. Schokolade gemeinsam mit dem Kokosfett in einen Topf geben und bei mittlerer Temperatur unter Rithren schmelzen.
Den Boden einer Kasten- oder Rehriickenform (30 cm) hiermit bedecken und eine Reihe Schokokekse auf die Schokolade
schichten.

2. Die Schokokekse mit VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikér bepinseln und diese wiederum mit einer Schicht Schokolade
Uberdecken. So fortfahren, bis die Schokolade vollstandig verteilt wurde. Fir mindestens 6 Stunden kaltstellen. Vor dem
Servieren mit Schokoraspeln verzieren.

TIPP: Um den Kuchen gut aus der Form zu l6sen, einfach die Form mit der Unterseite kurz in ein heil3es Wasserbad tunken.
So schmilzt die Schokolade etwas an und der Kuchen lasst sich gut stirzen.
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