Eis am Stiel Rezept: Himbeer Cheesecake Eis mit VERPOORTEN
Pfirsich-Maracuja

Zutaten

100 ml VERPOORTEN EDITION Pfirsich-Maracuja
350 g Frischkase

250 g griechischer Joghurt

2 Pck. Vanillezucker

200 ml Sahne

30 g Puderzucker

Prise Salz

Abrieb ¥ Zitrone

125 g Himbeeren

30 ml Honig
6 Haferkekse
80 g geschmolzene Butter

10 Eisstiele

Zubereitung

Frischkase, Joghurt, Vanillezucker, Sahne, Puderzucker, Salz, Zitronenabrieb und VERPOORTEN EDITION Pfirsich-Maracuja
in eine Schussel geben und verriihren. Eismasse auf 10 Eisformchen verteilen. Himbeeren zusammen mit dem Honig
zerdriicken und auf die Eisférmchen verteilen. Haferkekse zerbréseln und mit Butter vermengen. Auf den Himbeeren verteilen.
Eisformchen mit Deckel versehen und Eisstiele in die Férmchen driicken. 4 Stunden einfrieren.

TIPP: Um das Eis am Stiel leicht aus der Eisform zu bekommen, diese einfach kurz in heiBes Wasser tauchen.
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